MOUREUSES

TEMPRANILLO

Rouge — 2023

Ancré en Ardéche, dans la vallée du Rhoéne,
Les Amoureuses est un domaine viticole de 70 hectares
certifié Bio et Demeter ou I'on cultive la liberté d'imaginer
les grands vins du Rhéne de demain.
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L’¢laboration
Appellation :
Vin de France
Cépages:
100% Tempranillo
Vinification :
2 ans en amphores et flts de chéne francais

Alcool :
15.5%

La dégustation

Robe:
Grenat profond aux reflets violets, dense et brillant

Nez:
Fruits noirs mdars, violette, épices douces, notes de torréfaction

Bouche:

L'attaque est franche et généreuse, avec une explosion de fruit

et des notes suaves de torréfaction. Les tanins, denses et soyeux,
conduisent vers une finale persistante et aromatique d'une grande
intensité. Un potentiel de garde de 15 a 20 ans

Le service

Accompagnement :
Agneau roti aux herbes de Provence, magret de canard,
tajine d'agneau aux pruneaux, fromages affinés

Température de service :
Entre 14°C et 16°C
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