MOUREUSES

CUVEE « A »

Blanc — 2022

Ancré en Ardéche, dans la vallée du Rhéne,
Les Amoureuses est un domaine viticole de 70 hectares
certifié Bio et Demeter ou I'on cultive la liberté d'imaginer
les grands vins du Rhéne de demain.

L¢laboration

Appellation :

Vin de France

Cépages:

Viognier, Roussanne, Marsanne

Vinification:

Fermentation en cuve inox et en barriques de 500L.

Elevage de 18 mois pour moitié en barriques de chéne francais
et moitié en amphores

Alcool :
14.,5%

La deégustation

Robe :
Jaune clair brillant

Nez :

Evogue des notes subtiles de fruits blancs, de poires, de fleurs de
prairie et de paille. Des accents de pains d'épices se mélent a une
minéralité marquée, rappelant la pierre a fusil

Bouche:
['attague est suave, la bouche charnue et gourmande, portée par
des arbmes de fruits blancs et de feuilles de verveine fraichement

coupées. Les épices et la groseille blanche sont rehaussées par une
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Idéal sur un turbo a l'oseille, la cuisine asiatique, un lapin a la

COmPlee moutarde ou encore un tajine a I'agneau et citron confit
. / Température de service :
et raffiné o

Le service

Accompagnhement :

SCEA Chateau les Amoureuses
Contact@lesamoureuses.wine 1429 Chemin de Vinsas - 07700 Bourg-Saint-Andéol www.lesamoureuses.wine
T. +33 (0)4 75 54 51 85



