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MARQUE Domaine les Amoureuses, O MARSEILLE

APPELIATION IGP Ardéche

CEPAGES Syrah, Grenache, Malbec et Tannat.

MILLESIME 2018

VIGNOBLE A la confluence du Rhone et de la riviéere Ardéche,
coteaux et terrasses striés de combes animent un
paysage sauvage aux altitudes étagées ménageant de
belles surfaces a la vigne. Figuiers, genévriers, oliviers,
muriers, lavandes complétent le décor. Sur la rive
droite du Rhone, aux portes des Gorges de ’Ardéche,
a Bourg-Saint-Andéol, s’étend le vignoble du Chateau
les Amoureuses, sur un territoire qui méle une
relative douceur a un franc caractére méditerranéen.

NOTES DE DEGUSTATION  Elevée en fut de chéne francais pendant 15 mois sur
lies fines.
Puissant et complexe aux aromes de myrtilles, vanille,
épices douces et cacao.
Bouche fraiche et aromatique aux tanins polis.

] 1 2 ACCORD METS/VIN Idéal sur une terrine de venaison accompagnée de
petits condiments.
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TEMPERATURE DE SERVICE Servir entre 14°/ 16°C

CHATEAU LES AMOUREUSES

Cheminde Vinsas- F-07700 BOURG-ST-ANDEOL /
T.+33(0)4 7554 51 85/ contact@lesamoureuses.wine



