
SUBLIME
Rouge – 2020

L’élaboration
Appellation :
IGP Ardèche

Cépages :
Syrah, Tannat, Malbec, Petit Verdot, Cabernet Sauvignon

Vinif ication :
Élevage de 18 mois en barriques et foudres

Alcool : 
14,5%

Le service
Accompagnement :
Idéal sur des mets méditerranéens, une cuisine végétarienne,  
des viandes rouges ou encore un dessert chocolat-f ruits rouges

Température de service :
Entre 16° et 18°C

La dégustation
Robe :
Soutenue, rubis intense

Nez :
Intense sur des notes chocolatées et florales de violette

Bouche :
Suave et profonde. La palette aromatique se veut complexe et riche, 
alliant les fleurs séchées, la violette, les notes torréf iées, le cacao  
et la cerise mûre

Complexe  
	 et raffiné

Ancré en Ardèche, dans la vallée du Rhône,  
Les Amoureuses est un domaine viticole de 80 hectares  

certif ié Bio et Demeter où l’on cultive la liberté d’imaginer  
les grands vins du Rhône de demain.  


