MOUREUSES

SUBLIME

Rouge — 2022

Ancré en Ardéche, dans la vallée du Rhéne,
Les Amoureuses est un domaine viticole de 70 hectares
certifié Bio et Demeter ou I'on cultive la liberté d'imaginer
les grands vins du Rhéne de demain.
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L’¢laboration
Appellation :
Vin de France
Cépages:
40% Petit verdot, 35% Merlot, 25% Syrah
Vinification :
18 mois en amphores et futs de chéne francais

Alcool :
14.,5%

La degustation

Robe :
Soutenue, d'un rubis intense

Nez :
Un vin voluptueux au bouquet intense et mUr souligné par des
notes de fruits noirs et d'épices torréfiées

Bouche:
La bouche est charnue, ample et longue avec une belle fraicheur
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AMOUREUSES Le service

Accompaghement :

Idéal sur un Magret de Canard poélé, laqué au miel et aux épices
douces, servi avec une purée de céleri-rave truffée

Température de service :
Entre 16° et 18°C

Profond Garde

8a 10 ans
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et structure

SCEA Chateau les Amoureuses
Contact@lesamoureuses.wine 1429 Chemin de Vinsas - 07700 Bourg-Saint-Andéol www.lesamoureuses.wine
T. +33 (0)4 75 54 51 85



