MOUREUSES

LE LIBY BLANC

Blanc — 2022

Ancré en Ardéche, dans la vallée du Rhéne,
Les Amoureuses est un domaine viticole de 70 hectares
certifié Bio et Demeter ou I'on cultive la liberté d'imaginer
les grands vins du Rhéne de demain.

L¢laboration

Appellation :

IGP Ardeche

Cépages:

Viognier, Marsanne, Roussanne, Sauvignon Blanc
Vinification :

Vinifié et élevé 12 mois en cuve inox, barriques et demi-muids

Alcool :
13,5%

La dégustation

Robe :
Jaune clair et brillante

Nez :
Epicé miellé, il évoque les fruits du verger, les poires et les péches
blanches, relevé par des arémes subtils de safran

Bouche:

Onctueuse, suave et gourmande. On y retrouve le miel, les épices

| douces, la noix de cajou grillée et les fruits blancs. L'équilibre en

l ﬂlB\ bouche est remarquable. Les amers apportent de la longueur,
i la salinité marque la finale, et une belle persistance aromatique
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Le service

Accompagnement :

Idéal sur une volaille sauce poulette, des pates aux asperges et
parmesan, un tajine de poulet au citron ou encore un poisson blanc

Température de service :
Entre 10 et 12°C

SCEA Chateau les Amoureuses
Contact@lesamoureuses.wine 1429 Chemin de Vinsas - 07700 Bourg-Saint-Andéol www.lesamoureuses.wine
T. +33 (0)4 75 54 51 85



