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MARQUE Domaine les Amoureuses, VARSEILLE
Cuvée de rouge LES CHARMES °
APPELLATION Cotes du Rhone
CEPAGES

Grenache et Syrah

MILLESIME 9018

VIGNOBLE A la confluence du Rhéne et de la riviére Ardéche,

coteaux et terrasses striés de combes animent un
paysage sauvage aux altitudes étagées ménageant de
belles surfaces a la vigne. Figuiers, genévriers, oliviers,
muriers, lavandes complétent le décor. Sur la rive
droite du Rhone, aux portes des Gorges de ’Ardeche,
a Bourg-Saint-Andéol, s’étend le vignoble du Chateau
les Amoureuses, sur un territoire qui méle une
relative douceur a un franc caractére méditerranéen.

== #——75‘* NOTES DE DEGUSTATION

== Vinification en cuves inox avec controle des
LES CHMES températures.
Un nez intense, parfumé aux aromes de myrtille, de
CHATEAU fraise des bois et de pivoine. Une bouche gourmande
LES et fruitée, tanins souples et soyeux, finales fraiche.
AMOUREUSES ACCORD METS/VIN
U RJ Idéal avec un boeuf a la ficelle ou des petits-farcis
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Servir entre 14°/ 16°C

CHATEAU LES AMOUREUSES
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